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News Letter

地球にやさしく
人にやさしく

「2025年6月1日より、企業における熱中症対策が罰則付きで義務化されました」
対象となる作業環境は、ＷＢＧＴ（暑さ指数）が28℃以上、又は気温が31℃以上の環境下で連続1時間以上、または、
1日4時間以上作業を行う場合となっています。 （厚生労働省HPより）

「今年6月から熱中症対策が義務化されました！」

クリクラお取り扱い
始めました！！
おいしいお水を

無料のレンタルサーバー
で毎日飲めます

今月は熱中症対策関連サービスのご紹介です

エアコンクリーニング

クリーニング後は
冷房の効き目が
良くなります！

遮熱
夏のじりじり暑さ
西日対策に

施工後１０℃下がりました

塗装前後の熱画像比較
自動車メーカー製造工場倉庫 屋根裏

エアコン更新工事も
承っております！

屋根の遮熱施工
もできます！
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クリクラは停電時でも
常温での使用は可能です！
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弊社で扱っている「アスファ水」は、
ノロウイルス、黄色ブドウ球菌、大腸菌、
インフルエンザなどにも効果があります。
食中毒予防だけでなく、感染症対策等の

ために是非アスファ除菌水をご検討くださ
い。

アニサキスの対策

●死滅させるためには
① -20℃で24時間以上 冷凍する。
購入時冷凍表示の物を選ぶ。

② 60℃以上で1分 加熱する。

●新鮮なものを選び、内臓を生食しない
明るいところで目視で確認する。
サバ、サンマ、マグロなど多くの魚に
寄生している。生食する際は特に注意。

アニサキスの危険性

十数時間経過すると激しい腹部の痛み、
吐き気、嘔吐などの症状が出現する。

自覚症状がなく、腹部の痛みで受診した結果、
アニサキスがいたケースが多い。

最も最悪な症例

医師から止められてもお寿司を食べ続け
何度もアニサキスの罹患を繰り返した結果、
アニサキスアレルギーになってしまった。

この時期は食中毒が心配です。今回は、食中毒の代表「アニサキス」の危険性や対策をご紹介します。

アスファ水のご紹介微酸性・次亜塩素酸水(HCLO)

★アスファ水はもともと、食品工場の殺菌システムの為に開発された、今までにない安全で強力な除菌・消臭水です。

★衛生管理のプロの現場では、厳しい食品衛生管理基準（HACCP）をクリアするために活用されています。

★運用時の高い安全性が証明されており施設空間だけでなく、食品製造ラインの洗浄にも使われています。

★厚生労働省認可の食品添加物（次亜塩素酸ナトリウム、希塩酸）を純水で希釈混合した除菌・消臭水。

★簡潔に言うと、アスファ水の成分は食品添加物と純水のみなので、口に入っても安全。

♡ちなみに私の自宅ではワンちゃんのお粗相の時必ず使っています。お手軽ですよ(^^)/

１００ｍｌスプレーボトル

５００ｍｌスプレーボトル

５００ｍｌポンプ式ボトル

お年寄りや小さなお子様のいら
っしゃるご家庭でも安心してご
使用いただけます！もちろん
ペットもOK♪

食中毒予防の三原則

1.細菌を付けない（清潔・洗浄）
2.細菌を増やさない（迅速・冷却）
3.細菌をやっつける（加熱・殺菌）

その他

リーズナブルな商品
もございます。

お気軽にお問合せく
ださい。
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